] REFERENCE : C103 .
1) Avedemil cANON A MOUSSE

Equipements et matériels de fromagerie

POUR QUELLE UTILISATION ?

Le canon a mousse fonctionne a I'air comprimé.

Il génére une mousse épaisse et riche pour un contact

plus long et une efficacité renforcée du produit pour le
nettoyage des surfaces

Photos non contractuelles

DETAILS TECHNIQUES
_—

Dimensions hors tout (mm)

Poids kg

Longueur Largeur Hauteur

1140

e Equipé de :
© Raccord rapide pour air comprimé
© Valves de réglage débit air et pulvérisation
o Régulateur de pression
o Manomeétre
© Tuyau de 10 m
© Lance en acier inoxydable de 1 m
© Buse a mousse et buse de pulvérisation

e Construit en Inox 304
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